www.studiog.com.ar / disefo/luiswquintero

.w e Au.....“,n.‘.,.-

Pionera en la difusion
I de ciencia y tecnologia
/i

58 LATINOAMERICA N A IS,

ISSN 0328-4158 www.publitec.com

“ETI" disena y produce tecnologia Q\\(;\ENDO

O

(1)) desde hace tres décadas, aportando & oz

= experiencia a la industria lactea. \'—3\ <
| NORMASISO S

) 2

— 3001-2000

&

(¢ )

(1)

o ™=
{11

. Transporte t :
() de leche

1)

[y |

1) I3

:! ) % ' = | I Mini

S Enfriador de leche - | |~ Plantas
ot :

\‘

Canada y Venezuela 9 e s
(5900 Villa Marfa, Cérdoba, Rep. ARGENTINA. 5 /T;°tzad°,rt?‘ L
Tel-Fax+54 353 453-3425/0933/7052 i e CERT

ventas@etisrl.com.ar - www.etisrl.com.ar i 0 e



Ano XlI - agosto 2009 - N° 58

102 edicion de Mercolactea

Esta en plena marcha Ia exposmon referente del sector lacteo

Pag. 6

Nutricion 10 El INTA presento la "super leche": un alimento natural y mas saludable
Actua en la cadena soja-leche y es amigable con el ambiente
y salud ! \] i
Mercados
18 El consumo de productos lacteos liquidos [LDP) larga vida aumenta

en los paises desarrollados
Representan mas del 20% de todas las bebidas vendidas en el mundo

34 Quesos argentinos, produccion, consumo y exportacion
Ing. Agr. Anibal Schaller
Entrevista 14 GAT - Grupo de Asistencia Técnica S.R.L.
Especialista en tecnologias de membrana para todo tipo de aplicaciones
Empresas
26 Desinmec
Equipamientos para una produccion dinamica
28 CRYMA Metalargica Pardo
Sus molinos coloidales homogeneizadores CRYMA también estdan presentes
en las industrias lacteas
30 3m
Sistema de luminiscencia microbial 3M™ MLS
31 Danisco
Inauguro su laboratorio de microbiologia en América del Sur
32 ETI S.R.L.
Plantas llave en mano
Anélisis 24 Deteccion de agregado de suero en leche
Ing. Ignacio Javier Pire - La Raiz S.A.
Microbiologia
42 Importancia de microorganismos termoduricos en la produccion
de polvos lacteos
Jorge Bermudez, Mariela Sosa, Jorge Olivera, Marcela Gonzalez y Stella Reginensi
43 Composicion quimica y aceptabilidad de quesos de pasta blanda y

Evaluacioéon 54
sensorial

Informaciones 59

60

semidura elaborados con distintos fermentos adjuntos
Sabbag, Nora, Milesi, Maria M., Candioti, Mario, Costa Silvia, Hynes, Erica

Punto de corte sensorial de leche caprina pasteurizada
Chavez, Mdnica; Margalef, Maria |.; Fili, Josefina M.; Marrupe, Silvia, M. y Sanchez, Virginia

Exposuipacha 2010
La "Lactea de Buenos Aires" se llevara a cabo del 21 al 25 de abril

Directorio de Proveedores




