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Requisitos sanitarios para la exportación
de iprQd.lIgQ$.:Iácleo$de$de. llaArgeutilla
Dr. Patricio Clavin - Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
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14 Curso sobre criterios para evaluación de sistemas de autocontrol
en las industrias lácteas

30 Congreso Internacional de Lechería de AUTEL
En Colonia del Sacramento se reunirán expertos en procesamiento de lácteos

16

Test rápido inmunocromatográfico Para determinación de gluten
en alimentos. Ing.SebastianFilial- LaRaízS.A.

ExpoSuipacha 2009
Se desarrolló con gran éxito del 50 Concurso Provincial de Quesos
Mercoláctea 2009
Herramientas para superar la coyuntura y construir el futuro

Sueros de lechería
Ing. Agr. Aníbal Schaller - Dirección Nacional de Agroindustria
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Máximo Bauducco S.A.
Equipamientoparaproducciónde quesos:la excelenciafinalde un productoes directamente
proporcionala la calidad de su elaboración
ETI S.R.L.
Estación de corte automática de quesos
ICC . Integral Conveyor Components S.R.L.
Mototambores (rodillosmotorizados)Gyros
Metalúrgica Carmat
Sistema de molienda de queso
AST.PRA
Más de 35 años trabajando para garantizar el fria en el transporte de carga

Uso de la bioinformática en beneficio de los ganaderos
Sistema generador de dietas para caprinos de tres cuencas lecheras del Estado de Puebla (México)
Carolina Yolanda Castañeda-Roldán; Said Palanca-Martagón; Karla Jazmin Rodríguez-Mora;

José Jahir Barojas-Muñoz; Juan Carlos Corona-López; Eisa Iracena Castañeda-Roldán

Quesos franceses con "Appellationd' Origine":la fuente del sabor. 2a Parte
Propuesta para la aplicación de un sistema genérico HACCP durante
la rutina de ordeñe en vacas lecheras. ClaudioE.Glauber
INTI Lácteos. En la industria láctea todo empieza por el dato preciso

60 Directorio de Proveedores


