Ausgabe Englisch/B 7647 Issue 9 September 2011

e Fleischerel

International magazine for meat processors in trade and industry

=
[
L=
(5]
n
£
3
3
3

Praxistest:
Der Alleskonner unter den
Doppel-Clip-Halbautomaten

Verarbeiten:
Leistungsfahige Fullsysteme
fir grammgenaue Portionen

Branchentreff

i 8

Der Allrounder, der die
Produktivitat deutlich steigert
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Flexibel: fUr alle D&rme und bis
Kaliber 115 mm

= Effizient: Verdrangerdffnung an
Kaliberbereich anpassbar

SUFEA 2011: = Bedienerfreundlich:
. . Bedienhebel individuell auf den
Zelt fur Bediener einstellbar

L = Kostenbewusst: Luffverbrauch
|nVGSt|t|0nen deutlich sparsamer

Kongress: Besuchen Sie uns !
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Nachhaltigkeit wird immer
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Ebermast als Alternative zur
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) Das SAFETY-CLIP System
Hygiene: T

Professional equipment
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Universal multitalents: Poly-clip System - 60489 Frankfurt - marketing@polyclip.com
Simplifying the production of Infos anfordern online: www.polyclip.com/1807
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Beilagenhinweis:

Der Gesamtauflage liegen Beilagen der Firmen

Kern & Sohn GmbH, Balingen-Frommern;

Landesmesse Stuttgart GmbH, Stuttgart;

MHG Strategiezentrum, Neuwied; o
Rex Technologie GmbH & Co. KG, Thalgau (Osterreich), und
Schroter Technologie GmbH & Co. KG, Borgholzhausen, bei.
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