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International magazine for meat processors in trade and industry
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Der Spulautomat KA 15 sorgt
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Verarbeiten:
Frisches und Gefrorenes mit
hoher Leistung schneiden

Kulmbacher Woche 2011: Passend zur starken Fleischbranche prasentiert sich die SUFFA in neuem Gewand -

Praxisrelevante Ergebnisse dynamisch, jung und aktiv. Seien Sie es auch und nutzen Sie drei Tage voller

Innovationen, Trends und Ideen! Informieren Sie sich Uber Entwicklungen und

Losungen in Handwerk und Industrie. Lassen Sie sich inspirieren durch die geballte

Kompetenz: Die SUFFA ist BUhne und Marktplatz fur die gesamte Fleischbranche

International und ideale Plattform fUr den Austausch Uber alle Aspekte von Produktion und
Verkauf. Zeigen Sie Zeitgeist und Weitblick - kommen Sie auf die Messe Stuttgart
zur SUFFA 2011!
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The speed affects the
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www.sueffa.de

SUFFA

Die Fachmesse fUr die Fleischbranche
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Boiling kettles can do more
than just boill
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im Aufwind

166.000 Fachbesucher, 60 Prozent davon aus dem Ausland, informier-
ten sich auf der Interpack bei rund 2.700 Ausstellern aus 60 Landern
Uber aktuelle Trends, Entwicklungen und Produktneuheiten rund um
das Thema Verpacken. Die hohe Entscheidungskompetenz und Investi-
tionsbereitschaft der Fachbesucher sorgten fur zufriedene Aussteller,
die sich uber geflllte Auftragsbiicher freuen und auBerdem auf ein gu-
tes Nachmessegeschéft hoffen kdnnen. Die Internationalitat der Leis-
tungsschau hat erneut deutlich gemacht, dass die Interpack die welt-
weit bedeutendste Messe ihrer Branche ist. Seite 42

Behalter spiilen

Die Reinigung der Euronormbe-
halter, Transportkisten und ahn-
licher Behaltnisse in der Metzge-
rei Binswanger & Kempter tber-
nimmt der Behalterspillautomat
KA 15 von Meiko. Angelika Kemp-
ter spricht im Fleischerei-Praxis-
test Uber ihre Erfahrungen mit
der Maschine. Seite 26

Mit hoher Leistung schneiden

Das Schneiden von Fleisch und
Fleischwaren, frisch oder gefro-
ren, fir den direkten Verkauf oder
fur die weitere Verarbeitung stellt
hohe Anforderungen an die Ma-
schinen, vor allem in Industrie-
betrieben. Auf welche Leistungs-
merkmale es ankommt, lesen Sie
auf Seite 30
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Beilagenhinweis:

Der Gesamtauflage liegt eine Beilage der Firma

Ludwig Zeder, 81549 Miinchen,

sowie die Messezeitung SUFFA-NEWS bei. .
Auf Seite 18 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
Postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
Wir bitten um Beachtung!
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Maschinenfabrik LASKA Ges.m.b.H., MakartstraBRe 60, A-4050 Traun - AUSTRIA
Telefon +43-7229-606-0, Fax +43-7229-606-400, www.laska.at, e-mail: laska@laska.at




