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Neues Info-Portal
in der Diskussion
Nach der Lebensmittelrechtstagung des Lemgoer Arbeitskreises, bei
der das neue Internetportal "Klarheit und wahrheit" im Mittelpunkt
stand, ist zumindest eines ganz klar: Die Meinungen uber Sinn, Zweck
und vor allem uber die Art der Umsetzung des kurz vor der Freischal-
tung stehenden Konzeptes sind nach wie vor geteilt. Vor allem die Mbg-
lichkeit, konkrete Produkte zu melden und bewerten zu lassen, wird
kritisch gesehen. Die BefUrworter erwarten mehr Transparenz fur den
Verbraucher, die Kritiker sehen in der Informationsplattform dagegen
eine Art "elektronischen Pranger". welche Argumente aus der Sicht des
verordnungsgebers, der Lebensmittelwirtschaft und der Verbraucher
zur Diskussion gestellt wurden, lesen Sie auf Seite 78

Coole Fahrzeuge
Vor allem beim Transport von ver-
derblichen Lebensmitteln ist das
RisikofUr eine Unterbrechung der
Kuhlkette erhbht. Die Hersteller
von Kuhlfahrzeugen legen des-
halb Wert auf leistungsfahige Kal-
teanlagen und Kuhlsysteme so-
wie auf beste Isolierung und hohe
Funktionalitat. Seite 62

Beim Transport durch die Fbrder-
schnecke und durch den hohen
Druck vor der Lochscheibe beim
Zerkleinern im Wolf wirken starke
mechanische Krafte auf den Roh-
stoff. Welche Wolf- und Mischsys-
teme dennoch eine schonende
Verarbeitung ermbglichen, lesen
Sie auf Seite 38
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Beilagenhinweis:
Auf Seite 36 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
Wir bitten um Beachtung!


