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Plattform fur
Innovationen
60.000 Fachbesucher werden sich auf der IFFA vom 8. bis zum 13. Mai

2010 in den Frankfurter Messehallen uber den aktuellen Stand der

Technik in der Fleischverarbeitung, uber Branchenentwicklungen,

Trends und Marktchancen informieren. Das Angebot der rund 900 Aus-

steller aus 47 U=indern bildet die gesamte fleischwirtschaftliche Pro-

duktions- und Wertschbpfungskette ab - vom Schlachten uber das Ver-

arbeiten bis hin zum verpacken und Verkaufen. Die meisten Hersteller

stimmen ihre Produktentwicklungen exakt auf den Messetermin ab

und prasentieren dann aile drei Jahre auf der IFFA erstmals ihre markt-

reifen Innovationen. Seite 56

Um das wachsende Geschafts-

feld "Belieferung von GroBkun-

den" professionell bearbeiten zu

kbnnen, hat Fleischermeister

Karl-Heinz Post den Divider 440

von Treif angeschafft. Wie der

Slicer fUr den grbBeren Bedarf in

unserem Praxistest abschneidet,

lesen Sie auf Seite 38

Perfekt gereifte Raucherware
Die veredlung von Rohware

durch Rauchern und Reifen soli

sich positiv auf Geschmack, Aro-

ma und Textur der Endprodukte

auswirken. Moderne Raucher-

und Klimareifeanlagen sorgen fUr

eine standardisierte Produktion

und eine gleichbleibend hohe

Produktqualitat. Seite 41
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Beilagenhinweis:
Der Inlandsauflage liegt unser Sonderheft "Catering" bei.
Auf Seite 18 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
Postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
Wir bitten um Beachtungl


