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Nachhaltigkeit als
Herausforderung

Klimaschutz, ein sparsamer Umgang mit begrenzten Rohstoffen, der
Einsatz erneuerbarer Energien, umweltgerechte Produktionsverfahren
und ein verantwortungsvolles sowie sozial vertragliches Wirtschaften —
das sind die wesentlichen Aspekte, die unter dem Schlagwort ,Nach-
haltigkeit” in den Medien und unter den Verbrauchern zunehmend dis-
kutiert werden. Hieraus ergeben sich die aktuellen und zukiinftigen
Herausforderungen flr die Lebensmittel- und Erndhrungswirtschaft.
Breites Interesse fand daher die Fachtagung des Lemgoer Arbeitskrei-
ses Fleisch und Feinkost (LAFF) im November, bei der das Thema Nach-
haltigkeit im Mittelpunkt stand. Seite 54

Reine Notwendigkeiten

Das sorgfaltige Reinigen von Ar-
beitsmitteln, wie Werkzeuge, Be-
halter, Schirzen und Stiefel, ist in
Fleischereibetrieben  unabding-

bar. Moderne Waschanlagen ar-
beiten wirtschaftlich und sorgen
fur perfekte Sauberkeit. Die Flei-
scherei stellt Produkte verschie-
Seite 38

dener Anbieter vor.

Fremdkorper sicher erkennen

Mit Blick auf das Risikomanage-
ment sind Rontgenpriifsysteme
flr Lebensmittelproduzenten un-
verzichtbar. Sie identifizieren
Fremdkorper in  Verpackungen
oder Produktstromen, dienen al-
so der Qualitatskontrolle und hel-
fen, imageschadigende Rechts-
folgen zu vermeiden. ~ Seite 47
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Beilagenhinweis:

Der Gesamtauflage liegen Beilagen der Firmen

Reich GmbH Fordertechnik Anlagenbau, 83109 GroBkarolinenfeld,
und :
Schréter Technologie GmbH & Co. KG, 33826 Borgholzhausen, bei..
Auf Seite 36 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
Postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
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