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Zwischen Ebermast
und Putenschinken

Mit rund 300 Teilnehmern verzeichnete die 32. Lemgoer Arbeitstagung
Fleisch und Feinkost (LAFF) eine Rekordbeteiligung. Das groBe Interes-
se an dieser traditionellen Fachveranstaltung lasst sich vor allem mit
dem Thema erklaren, das in der Lipperlandhalle im Mittelpunkt stand.
In den Vortragen der Referenten und in den anschlieBenden Diskussio-
nen drehte sich alles um die Qualitdt und das Image von Fleisch und
Fleischwaren. Die Vor- und Nachteile der Ebermast als Alternative zur
Ferkelkastration unter den Aspekten Sensorik und Vermarktung wur-
den ebenso erortert wie der rechtliche Klarungsbedarf bei der Kenn-
zeichnung verschiedener Fleischqualitaten und die kritisch zu betrach-
tende Mikrobiologie von frischem Geflligelfleisch. Seite 46

Kochen auf hochstem Niveau

HeiBe Theke, Partyservice und
Catering sind wichtige Standbei-
ne fur die Metzgerei Meyer. War-
me Speisen bereitet Betriebsin-
haber Gerhard Meyer mit dem Va-
rioCooking Center und dem Self-
Cooking Center von Frima zu. Wie
er die beiden Geréate in der Praxis
beurteilt, lesen Sie auf Seite 28

Schutz der Ware, verbraucher-
freundliches Handling, umwelt-
vertragliches und bedruckbares
Material, verkaufsfordernde Optik
- Verpackungen flr Fleisch und
Wurst mussen viele Anforderun-
gen erfullen. Die Fleischerei stellt
die Losungen verschiedener An-
bieter vor. Seite 32
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