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Temperatur

Die Qualitat von Fleisch-Erzeugnissen wird von vielen Faktoren beein-
flusst. Eine der wichtigsten dieser EinflussgroBen ist die Temperatur.
Sie spielt wahrend der gesamten Prozesskette eine entscheidende
qualitatsbestimmende Rolle, sei es bei der Lagerung der verderblichen
Rohwaren, bei der Verarbeitung oder Reifung, beim Kochen, Braten
oder Backen, beim Transport oder bei der Prasentation der Endproduk-
te in der Verkaufstheke, Ein Uber- oder Unterschreiten der optimalen
Temperatur mindert die Qualitat, beschleunigt den Verderb oder fiihrt
zur Unverkauflichkeit der Waren. Dem richtigen Messen und der lau-
fenden Kontrolle der Temperatur kommen daher eine zentrale Bedeu-
tung flr die Qualitatssicherung zu. Seite 60

Schnell und flexibel clippen

Der Doppel-Clip-Halbautomat
PDC 600 von Poly-clip System
spieit seine Starken vor allem
beim VerschiieBen von kleinen
Kalibern aus. Dieses Leistungs-
merkmal war fur Fleischermeis-
ter Andreas Tonn das zentrale
Kaufkriterium. Einzelheiten lesen
Sie im Praxistest auf  Seite 42

Gefragte Spezialitaten

Erst vor gut einem Jahr hat die Bio §
Fleisch- und Wurstmanufaktur
Velten GmbH ihre Geschaftstatig-
keit aufgenommen. In kurzer Zeit
hat sie es geschafft, ihre an-
spruchsvolle Bio-Kundschaft mit
ihren Spezialitdten vom Rind,
Schwein, Lamm und Geflugel zu
tberzeugen. Seite 68
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