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Beilagenhinweis:

Der Gesamtauflage liegt eine Beilage der Firma
Hygiene-Service Ludwig Zeder, 81549 Minchen, bei.

Auf Seite 18 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
Postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
Wir bitten um Beachtung!
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Hoch-
prozentig

Rechnen Sie mit uns
100 % hohere
Kalte- und Heizleistung

50 % weniger
Treibstoff- und Wartungskosten

100 % Payback in kirzester Zeit

Die leistungsstdrksten, wirtschaftlichsten,
umweltfreundlichsten Transportkéltemaschinen

FRIGOBLOCK Grosskopf GmbH - Tel. +49 (0) 2 01 /61 30 10
lhren Ansprechpartner finden Sie unter www.frigoblock.de




