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Wenn Kunden abspecken wollen
viele Verbraucher sind mit dem guten Vorsatz ins neue Jahr gestartet,

überflüssige Pfunde loszuwerden. Je nach Diat, für die sich Abnehm-

willige entscheiden, variiert die erlaubte Menge an Fleisch und Wurst.

5011es mager sein, muss es langst nicht mehr immer nur Geflügel sein;

auch Rind- und 5chweinefleisch k6nnen in einem Ernahrungsplan zur

Gewichtsreduktion eine Rolle spielen. Bei den heute bevorzugten Dia-

ten kommt es weniger auf die Tierart an, sondern auf den Fett- und

Energiegehalt. Das Verkaufspersonal in Fleischereien sollte sich auf

Kunden einstellen, die auf der 5chlankheitswelle reiten, die wichtigsten

Diaten kennen und kompetent beraten. Seite 14
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Deftige Aktion
Die gemütliche Lebensart der

Pfalzer spiegelt sich wider in der

regionalen Küche mit ihren kraf-

tig-deftigen Gerichten, zu denen

natürlich immer auch ein Glas gu-

ter wein aus heimischem Anbau

geh6rt. Gerade in den kalten Mo-

naten treffen Fleischereien mit

einer "Aktion pfalz" den Ge-

schmack ihrer Kunden. Seite 8

In der Metzgerei Ernst Dehning

mit ihren rund 30 Filialen kom-

men gleich mehrere SelfCooking

Center von Ratíonal zum Einsatz.

Eine kurze Garzeit und eine einfa-

che Bedienung sind zentrale Leis-

tungsmerkmale des vielseitigen

Helfers für die HeiBe Theke und

den Partyservice. 1m Fleischerei-
Praxistest berichtet Bereichslei-

ter Rolf-peter Rendelmann über

seine Erfahrungen. Seite 30
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Beilagenhinweis:
Der Gesamtauflage liegt eine Beilage der Firma Friedrich Sailer
GmbH, Neu-Ulm, der Inlandsauflage eine Beilage der Firma
Cormeta AG, 76275 Ettlingen, bei.
Auf Seite 18 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 FrankfurtlMain.
Wir bitten um Beachtung!

Für besten Rauchgeschmack
Geraucherte Pradukte erfreuen
sich einer konstant graBen Nach-
frage. Die Herstellung der ge-
schmacklich veredelten Fleisch-
Erzeugnisse ist zwar aufwendig,
angesichts der realisierbaren
Margen jedoch lohnend. Die Flei-
scherei informiert über moderne
Anlagen zum Rauchern und Kli-
mareifen. Seite 34

Erfolg mit zwergen
zwanzig Gramm Salami, abge-
füllt in einem Minidarm und her-
gestellt nach alter Thüringer Tra-
dition - die "salamizwerge"
der Kraftsdorfer Fleischwaren
GmbH haben sich in kurzer Zeit
zu einem echten Verkaufsren-
ner entwickelt. Dabei ist nur das
Format neu, nicht die Rezeptur,
die der Riesensalami des Unter-
nehmens genau entspricht.

Seite 58
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