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Nachfrage nach Spezialitaten und
Produkten aus der Region sind
Fleischereien zunehmend gefor-
dert, ihre Angebote anzupassen
und mit gezielten Aktionen Kun-
den zu gewinnen. Seite 8
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R 0 g Die Metzgerei Linder produziert
ihr gesamtes Wurstsortiment mit
dem Kutter 120L STL von K+G
Wetter. Vor gut einem halben Jahr
schaffte Hermann Linder den leis-
tungsfahigen Schneidmischer an,
der mit absoluter Zuverldssigkeit
und Vielseitigkeit in der Produk-
tion Uberzeugt. Wie er die Ma-
schine im Detail bewertet, lesen
Sie ab Seite 26
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Geschmacklich veredeln

Gewdrze und Zusatzstoffe verset-
zen Fleischverarbeiter in die La-
ge, hochwertige Fleisch- und
Wurstwaren in einer groBen Viel-
falt herzustelllen. Die Gewdirzfir-
men bieten viele neu entwickelte
Zutaten zur Umsetzung innovati-
ver Produktideen. Einen Uber-
blick tiber die Angebote der Her-
steller finden Sie auf ~ Seite 30

Frische Konzepte

Mit der InterMeat, InterMopro
und InterCool in Diisseldorf fin-
den vom 28. September bis
1. Oktober 2008 drei Foodmes-
sen statt, bei denen es um die
trendgerechte Vermarktung von
Lebensmitteln geht. Prasentiert
werden Konzepte fiir den Han-
del, die aber auch fiir Fleisch-
warenproduzenten richtungs-
weisend sind. Seite 64

Kulinarische Kreativi-
tdt, technisches
~ Know-how und ein
~ groBartiger, authen-
~ tischer Geschmack
. sind nach wie vor
das Rezept fir jedes
gute Fleischprodukt
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