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Gut abgeschnitten

Sogar knochenhaltige Produkte
kann der Falcon Conti von Treif
nicht nur nach Scheibendicke,
sondern auch nach Gewicht
exakt schneiden und portionie-
ren. Ernst Hardi, Produktionslei-
ter Frischfleisch bei Migros-Aare,
schatzt auBerdem vor allem die
hohe Produktionsleistung der
Maschine. Seite 32

Perfekt zerkleinern

Die Qualitdt der Endprodukte

hangt in hohem MaBe vom
Schneidmischer ab. Entspre-
chend hohe Anforderungen sind
an die Kuttertechnik zu stellen,
damit der Zerkleinerungsprozess
optimal verlauft. Die Fleischerei
gibt einen Uberblick tber die Kut-
ter verschiedener Hersteller so-
wie Uber die Leistungsmerkmale
der Maschinen. Seite 35
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Beilagenhinweis:

Der Gesamtauflage liegen Beilagen der Firmen

Kern & Sohn GmbH, Balingen-Frommern, und

Schroter Technologie GmbH & Co. KG, Borgholzhausen, bei.
Auf Seite 10 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
Postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
Wir bitten um Beachtung!

Marktgerechte Angebote

Auf der InterMeat wurden erneut  FEERS
die jungsten Konsumtrends und
Marktchancen prasentiert. Die
Aussteller zeigten eine Vielzahl
umsatztrachiger Produktneuhei-
ten nicht nur flr den Handel, son-
dern auch flir Lebensmittelprodu-
zenten. Einen Riickblick auf die
internationale Fachmesse finden
Sie auf Seite 49
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Nach alter Tradition

Bei den ,Stolberger Lerchen”
handelt es sich um 30 Zentime-
ter lange Wiirstchen, die Christi-
an Kulbe nach einer Rezeptur
aus dem 19. Jahrhundert produ-
ziert. Zur Herstellung der defti-
gen Spezialitat aus dem Sudharz
wird grobes Schweinemett in
Ziegensaitlinge gefiillt. Mit Erfolg
vermarktet der Fleischermeister
seine ,Lerchen”. Seite 52
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Das Kuttermessersystem
mit Profil

Beim neuen K24-Kuttermessersystem
werden die Messer von der verzahnten
Profilhulse aufgenommen.

lhre Vorteile:

Vereinfachte
Handhabung

Hohere
Bruchsicherheit

Senkung der
Betriebskosten
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