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Fleischsorten fiihren, grenzen
sich erfolgreich von Wettbewer-
bern ab. Mit StrauB, Elch & Co.
sprechen sie gezielt Verbraucher
an, die das Besondere suchen. Da
der Verkauf von Exotenfleisch zu-
dem beratungsintensiv ist, passt
es ideal in die Bedientheke des
Fachgeschafts. Seite 8

Bandabschwarter im Test

In der Metzgerei Gustav Winter-
halter wird mit dem BXM 554 von
Maja entschwartet. Auch wenn
unterschiedliche Teilstiicke wie
Rickenspeck und Schinken direkt
aufeinander folgen, werden diese
optimal unter die Klinge eingezo-
gen. Metzgermeister Thomas
Winterhalter berichtet iber seine
Erfahrungen mit dem flexiblen
Bandabschwarter, Seite 24
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Beilagenhinweis:

Der Gesamtauflage liegt eine Beilage der Firma

Rex Technologie GmbH & Co. KG, A-Thalgau,

der Inlandsauflage der Firma

Coolworld Rentals GmbH, 46539 Dinslaken bei.

Auf Seite 20 dieser Ausgabe befindet sich eine aufgeklebte
Postkarte der Firma Poly-clip System, 60489 Frankfurt/Main.
Wir bitten um Beachtung!

Verpackte Frische

Fleisch- und Wurstwaren sind
den Bedirfnissen der Verbrau-
cher entsprechend zu verpacken.
Sie missen daher exakt portio-
niert, frisch und méglichst lange
haltbar sein sowie ansprechend
prasentiert werden. Hieraus erge-
ben sich die Anforderungen an
die Verpackungstechnik und die
-materialien. Seite 28

Zeit fiir Wildbret

»?\ - Y 1§ ) Fleischermeister Glnther Sihl
T bietet seinen Kunden exquisite
Wildspezialitaten. Der Schinken,
die Wurst und die Bratenstiicke
von Reh, Hirsch und Wwild-
schwein finden Abnehmer, die
vor allem die Qualitat und den
unverwechselbaren Geschmack
der Ware schatzen. Besonders
im Herbst und vor Weihnachten
boomt das Geschéft. Seite 50
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