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Nota de tapa

6
El consumo de pan en Ameérica
En Latinoameérica se encuentra el segundo pais mas consumidor de

pan en el mundo: Chile, con 98 kg. per capita al afio. Pero también
existen naciones donde la ingesta se mantiene en baja. Un ejemplo
es Colombia, con 24 kg. por persona al afno, seguida de cerca por
Pert, con 28 kg. Las causas de este escaso consumo se atribuyen
a los precios elevados y a los habitos culturales, entre otros facto-
res. Conozca la situacion de esta industria, pais por pais.

10

Soluciones inteligentes

Por GABRIELA GoNZALEZ DE ViLLA Y MARCELA VINCENTI

La industria panificadora esta llena de desafios. Conseguir una
miga mas suave, tierna y de buena apariencia no es sencillo, siem-
pre que se quiera mantener el buen sabor. Para hacer frente a este
reto las empresas proveedoras de ingredientes ofrecen, por ejem-
plo, celulosa microcristalina, proteinas de suero y variadas lineas
de enzimas. Para satisfacer la tendencia “wellness” algunas de las
herramientas son las fibras, las mezclas de edulcorantes, los almi-
dones resistentes naturales y la polidextrosa, que contribuyen a la
reduccion de grasas y calorias. Conozca los ultimos lanzamientos.
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38

Riesgos segun la clase de pan
Por PaTrICIA KNASS

El objetivo de este trabajo es presentar la
ocurrencia de diferentes micotoxinas en
harinas que no son de trigo.

Tecnologia Alimentaria
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Ingredientes bondadosos

Por Ma. DE Los ANGELES BUITRAN P.

La gelatina y la goma arabiga son ingredientes fundamentales para
la elaboracién de un sinfin de alimentos.

50

Menos grasa por mas salud

FUENTE: GELITA

Actualmente, estan disponibles en el mercado alternativas para el
eéxito de la reduccién de grasa en yogures, helados y chocolates.

Nutricidn
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Componente funcional en productos industrializados
Por Luis ANTonio MEJia ¥ BRENT FLICKINGER

La mayor ventaja que se le puede atribuir a los fitoesteroles es su
efectividad para bajar el colesterol sanguineo.

Lacteos

68

Leches con un plus de nutrientes

Fuente: LALA

El presente trabajo explica cémo adicionar y/o fortificar un alimento,
y por qué la leche es un vehiculo esencial de nutrientes.
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Panificados

78

Por una mejor calidad panadera

Por MicHELE Correa PINTO AuGusTo

Las enzimas pueden ser utilizadas en una amplia variedad de pro-
ductos. Conozca los beneficios de algunas de las aplicaciones en
panificacion.

84

“Es necesario trabajar muy fuerte en innovacion”
Por TERESA MINGO ARECHEDERRA ¥ MARCELA VINCENTI

El Ing.Bada Garcia, Jefe de 1&D Corporativo de Grupo Bimbo, explicd
que estan trabajando en la difusion del estimulo a la investigacion.

88

Un toque de frescuray
suavidad

Por HARTMUT BoLLINGER, OLE KURZIDIM ¥
PaoLa Ruiz

Este articulo explica como las fibras de
trigo o avena pueden ser perfectamente

bien utilizadas en el pan blanco.

Bebidas

94

El crecimiento de las “soft drinks”

Por MARCELA VINCENTI

Marcel Motta, Senior Research Analyst de Euromonitor Internatio-
nal, pronostica el futuro del mercado de refrescos en América latina.

Eye_ntos

110

Palabra de expertos

Algunos de los speakers que formaran parte del International Food
Technology Summit México '08 exponen su opinién sobre temas clave.
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