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Mercados 16 Productos lacteos liquidos

Cuatro tendencias que influyen sobre los comportamientos de compra en los paises
desarrollados

Inocuidad alimentaria durante desastres naturales

Departamento de Inocuidad de los Alimentos, Zoonosis y Enfermedades de Transmision
Alimentaria - Organizacion Mundial de la Salud (OMS)

Herramientas utilizadas en el diagnostico del ambiente de trabajo
para el cuidado de la inocuidad de los alimentos

Ambrustolo, Mariela B.; Migueles, Marina; Ameztoy, Irene; Pascual, Bernardo O.;
Yeannes, Maria Isabel

Entrevista 26 GAT - Grupo de Asistencia Técnica S.R.L.
Especialista en tecnologias de membrana para todo tipo de aplicaciones
30 ADAMA
Calidad, innovacidn y servicio en ingredientes para la industria de alimentos

Empresas
34 3mM
Repetibilidad de los sistemas de monitoreo de higiene
36 Danisco
Inauguro su laboratorio de microbiologia en América del Sur
38 Cryma Metaldrgica Pardo

Los molinos coloidales homogeneizadores Cryma encuentran aplicacion en toda
la industria de alimentos

40 Abreu S.A.
Productos y servicios de alta tecnologia para la industria alimentaria

48 Impacto del uso de acaricidas sintéticos sobre la calidad de miel y
Ia sustentabilidad de la apicultura convencional
Ing. en Alimentos Paula Lanzelotti; Ing. Industrial Mauricio Maldonado

Ferias

12 IPA 2010, una feria internacional, innovadora y coherente
La Exhibicion Internacional de Equipamiento para Procesos Alimentarios se realizara junto
con SIAL Paris e IN FOOD

42 IFFA 2010: se aproxima la feria lider de la industria carnica
Expositores del mundo entero presentaran innovaciones en el proceso de preparacion
de la carne

44 Gala Bastien 2010 confirma su realizacion
En los salones de Casapiedra, Santiago de Chile, el martes 13 de abril

46 SITEVI Mercosur con nuevas propuestas para la industria

La 7° edicion de la tradicional feria tendra lugar en el Parque General San Martin de
la ciudad de Mendoza del 26 al 28 de mayo

47 Granotec Argentina. Seminario Internacional ICCT 2009/2010
"La necesaria innovacion en el procesamiento de alimentos base cereales”




Brillante desarrollo de Europain - Intersuc
La restauracion ocupara un importante lugar en 2012

Del 6 al 10 de marzo de 2010 se llevé a cabo en Paris, Europain-Intersuc
2010, la feria que retne los sectores de la panaderia artesanal e indus-
trial, la pasteleria, helados, chocolates, dulces y escuelas profesionales.
Con una superficie de 80.000 m2, el encuentro tuvo espacio suficiente
para acoger a unos 87.000 visitantes, 650 expositores y ofrecer innume-
rables animaciones de primer nivel. Editorial Publitec estuvo presente
con un stand para exponer sus revistas y promover su feria Fithep
Mercosur. En forma paralela a Europain se llevo a cabo Sirest, una feria
enfocada en el equipamiento para la gastronomia de restauracion,
donde se presentaron las nuevas tendencias en hornos, cocinas, equipos
refrigerados, mesadas, accesorios, materias primas especiales, alimentos
y condimentos. Pég. 6
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Garay, Miguel

70 Composicion fisicoquimica de variedades de papa y su relacion con
la calidad sensorial de papas fritas en bastones
M. Cristina Monti, J. Trinchero, P. Daniel y P. Ceroli
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