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Fabrication de saucisses crues fermentées contenant
différentes teneurs en nitrate d’origine naturelle

ou synthétique
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HADORN R.

Réduction de la teneur en sel dans les produits carnés
de salaison : Effets sur la qualité et la sécurité
sanitaire
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Comment évaluer les potentiels de croissance
/destruction bactériennes
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