
SCIENCE

TECHNIQUE-~

ATPmétrie en abattoir de
volailles : Évaluation de la
méthode ATP-bioluminescence

pour le controle de l'efficacité
du nettoyage-désinfection en
abattoir de volailles

Qualité de la viande de
volailles : Apport de la
génomique pour l'identification
des genes

Viandes fraíches de porc :
Criteres opérationnels de qualité
de viandes : relations avec les

pertes par exsudat

Qualité microbiologique du
jambon cuit : Étude de la
thermorésistance des souches de

Leuconostoc majoritairement
responsables des altérations
observées dans le jambon cuit
prétranché

ÉCONOMIE

La formation des prix de la
viande : Intluence de la

concurrence entre enseignes de
distribution

Mai -Juin 2009

S ETDESCENTRESTECHNIQUESDESFILlERESVIANDESETPRODUITSCARNÉS

CITECA - INTI
C.C.157

1650 San Martín - Ss. As.

JJ..3

, .
~~f;~::~,r~~;-~r-rO~~ I

114 ~h 200U



~- ~
~ -

Revuebimestrielle fondée

par l'Association pour (
le Développement de l'lnstjtu"
dela Viande (ADlV)
ISSN: 0241.0389

DIRECTEUR DE LA PUBLICATION

Nicolas JABY- ADlV Clermont-Fd

RÉDACTEUR EN CHEF

Joseph CULIOLI - Ima Clermont-Fd

COMITÉ DE RÉDACTION

Cécile BERRI - Ima Tours
Jean-Bernard GROS - Université Blaise
Pascal Clermont-Fd
Jean-Louis BERDAGUÉ - lma Clermont-
Fd
Patrick LEPRAT - ENSIL Limoges
Hnbert LEVEZIEL - Ima Limoges
Didier MICOL -Ima Clermont-Fd
Jacqnes MOUROT - Ima Rennes
Alain PEYRON -ADIV Clermont-Fd
Didier REMOND - Ima Clermont-Fd
Pierre SANS - ENV Toulouse
Régine TALON - Ima Clermont-Fd
IsabelleVEISSIER-Ima Clermont-Fd

SECRÉTAIREDE RÉDACTION

DODliniql1e MONTAGU
dominique. montagu@jouy.inra.Jr

SiteInternet

http://www. viandes-et-produits-carnes.injo

Maqnette :
PUBLICIS CACHEMIRE

Mise en page :
ADlV
ZAC Pare Industriel des Gravanches
10Rue Jacqueline Auriol
63039 Clermont-Ferrand cedex 2
TéL 0473985380
Fax 0473985385

IDlprimerieDe BUSSAC
2 Conrs Sablon
63000 Clermont Ferrand
2' trimestre 2009

Le nUméro : 20 euros

(N° spécial : 46 euros)

Abonnements : le Volume (6 numéros) :
France 91 euros ~Étranger 97 $os

Viandes et Produits Carnés est répertoriée
dans les bases de données IALINE et

PASCAL ainsi que dans Food Scjenee and
Teehnology Abstraets.
N° de Commission Paritaire : 0411

¡.l~J

PRÉFACE

A

uuuu~uuuuuuuuu'uuu ,u"u, 'u ,u u 'u uuu u, uu ,

Alain PEYRON

SCIENCE ET TECHNIQUE
",.,uu.u"uuuu,uu uu 'u " . uu u

ATPmétrie en abattoir de volailles : Évaluation de
la méthode ATP-bioluminescencepour le contrOle
de l'efficacité du nettoyage-désinfection
en abattoir de volailles
BENDEDDOUCHEB., BENSIDA.

Qualité de la viande de volailles : Apport de
la génomique pour l'identification des genes
LE BIHAN-DUVALE.,BERRIc., PITELF.,NADAFJ.,
SIBUTV.,GIGAUDV.,DUCLOSM.-J.

.u u u , ,uu

Viandes fraiches de porc : Criteres opérationnels de qualité
de viandes : relations avec les pertes par exsudat
VAUTIERA.

Oualité microbiologi9ue du jambon cuit :
Etude de la thermoresistancedessouchesdeLeuconostoc
majoritairement responsables des altérations
observées dans le jambon cuit prétranché
RIVOLLIER M., CHRISTIEANSS.

ÉCONOMIE
, .uu.uu,u.uuuU'U',..u. , , uu .u uuuu , u. . u u u

La formation des prix de la viande : Influence de
la concurrence entre enseignesde distribution
MAINSANT P.

SUMMARY
uuunuunu. uuuuuuuuuuun.. uuuu~

L'ESSENTIEL
uuuun.u.nn"'nun.u, .uu.nn.unn. .uunu

Photode couverture : Fotolia @Mark Rasmussen

Viandes Prod. Carnés Vol 27 (3)

, unu .nn u.

1

73


